7/«%}% willbommen!

Wy, Lrewen uns, euch bei ung im Hotel & Restawrant Gicssenbackh

Flr uns ist es eine Herzensangelegenheit, Qualitdt und Frische auf den Teller zu bringen.

Wir wahlen unsere Lebensmittel mit Sorgfalt aus und versuchen, soweit es geht, regionale
Produkte zu verwenden.

Sollten Sie eine Allergie oder Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an uns.
Wir beraten Sie gerne und finden bestimmt das richtige Gericht fir Sie.

Essen ist nicht nur ,,Nahrungsaufnahme®, sondern sollte immer ein Erlebnis sein, also
nehmen Sie Platz und lassen Sie sich von uns verwohnen.

Clundiq & ®ené mit Team

Offnungszeiten Restaurant & Bar

DI-DO 16-22 Uhr
FR & SA16-24 Uhr
Warme Klche 17-21 Uhr
Sonntag & Montag Ruhetag

Tischreservierung unter: +43 5288 62901
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Vorspessen
Bowschetty , Capprese

marinierte Cocktailtomaten — Blffelmozzarella — Basilikumpesto

Cretrensalnt

Kartoffelsalat — Blattsalat — Ei — Speck — Klrbiskernol

Gebackene Champignons

Sauce Tartare — Salatgarnitur

Toroley gaéﬁtéfé/m/bﬁlﬂ Sttick

Nussbutter — Parmesan

Culofren

mit Fritatten
mit Kas pressknodel

mit Speckknddel

Wediterrane Qpicbeblutpe

mit WeiBbrot Croutons und Bergkése lUberbacken
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W/&ﬂ% gﬂélww/om Bio Schwein

Petersilkartoffel oder Pommes frites — Preiselbeeren

WM Zéll vom Bio Schwein

Petersilkartoffel oder Pommes frites — Preiselbeeren

Giessenbuchs Sehnityelplanne

Gebackenes Hihnerschnitzel - Késespatzle — Zwiebelsauce — Rostzwiebel

Huwspandl

Steaks vom Schweinerlicken — Pilzsauce - Spatzle - GemlUse

WMvom Bio Schwein

PfannengemUse - Pommes frites — Krauterbutter

?M%Wvom Tiroler Weiderind

Wurzelrahmsauce — Speckbohnen — Serviettenknodel

Knusprige Cntenbents

Rotweinsauce — Apfel-Rotkraut — Serviettenknodel

Chicken Wings

Pommes frites — verschiedene Dips
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Calute
Cletrisches, Backhendlalut

Hihnerfiletstreifen in Klirbiskernpanade

Kartoffelsalat — Blattsalat — Ei — Speck — Klrbiskernol

Guofler, Salutteller

mit Kas” pressknodel
mit gegrillten Hihnerstreifen

mit Garnelen

Wir servieren alle Hauptspeisen-Salate mit Knoblauchbaguette.

Rostzwiebel — SalatschUsserl

Gebackene Champignons

Sauce Tartare — Salatgarnitur

Tivaler, Schbutshrajden

Nussbutter — Parmesan — Salatschisserl

asiatisches Wok-Gemtse — Jasminreis
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Pty
Lesagne af Forns

mit Tomatensauce und Mozzarella Uberbacken — Salatschisser!

?e/we
Kokos-Currysauce — Gemise — Hihnerstreifen

Vegetarisch ohne Fleisch

Shaghetti mit Garnelon
Tomatensauce — Parmesan
i, unsere Fleinen Giste
Kinabruwiener

mit Pommes frites

Chicken Fingers

mit Pommes frites

Shagherty

mit Tomatensauce
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G Abschtuss noch was Sibes?
WM ﬁﬂ&é%/,das Osterreichische Tiramisu®

verfeinert mit Eierlikor und marinierten Himbeeren

Creme Brulse
Chalstselind

2 Stk. Palatschinken geflllt mit Vanilleeis — Schokosauce — Sahne

Espresso - Vanilleeis — Sahne

banna Cotty

Kirschen — Knuspercrumble
warme Himbeeren — Vanilleeis — Sahne
Vanilleeis — Kirbiskerndl — Klrbiskernkrokant

Diese Schnapse kaufen wir am Bauernhof von
Herta Hirnschall in Jagerberg/Steiermark.

Espresso
Espresso Macchiato

Himbeer 2cl Verlangerter
Zwetschke 2cl

Golden Delicious Apfel 2cl

Cappuccino
Latte Macchiato

Obstler 2cl
Marille 2cl
Williams 2Che
Haselnuss 2cl
Tiroler Zirbe 2cl

Zillertaler Meisterwurz 2cl
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