
Für uns ist es eine Herzensangelegenheit, Qualität und Frische auf den Teller zu bringen.

Wir wählen unsere Lebensmittel mit Sorgfalt aus und versuchen, soweit es geht, regionale 
Produkte zu verwenden.

Sollten Sie eine Allergie oder Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an uns.  
Wir beraten Sie gerne und finden bestimmt das richtige Gericht für Sie.

Essen ist nicht nur „Nahrungsaufnahme“, sondern sollte immer ein Erlebnis sein, also 
nehmen Sie Platz und lassen Sie sich von uns verwöhnen.

Claudia & René mit Team

Öffnungszeiten Restaurant & Bar

DI-DO 16-22 Uhr
FR & SA 16-24 Uhr

Warme Küche 17-21 Uhr
Sonntag & Montag Ruhetag

Tischreservierung unter: +43 5288 62901

Herzlich willkommen!

Wir freuen uns, euch bei uns im Hotel & Restaurant Giessenbach 
begrüßen zu dürfen…



Vorspeisen

Bruschetta „Caprese“ 
marinierte Cocktailtomaten – Büffelmozzarella – Basilikumpesto

Steirersalat 
Kartoffelsalat – Blattsalat – Ei – Speck – Kürbiskernöl 

Gebackene Champignons
Sauce Tartare – Salatgarnitur

Tiroler Schlutzkrapfen 4 Stück

Nussbutter – Parmesan 

Portion Knoblauchbaguette

Suppen

Hausgemachte Rinderbrühe
mit Fritatten 

mit Kas´pressknödel 

mit Speckknödel 

Mediterrane Zwiebelsuppe
mit Weißbrot Croutons und Bergkäse überbacken



Hauptgerichte
Wiener Schnitzel vom Bio Schwein

Petersilkartoffel oder Pommes frites – Preiselbeeren 

Cordon Bleu vom Bio Schwein

Petersilkartoffel oder Pommes frites – Preiselbeeren 

Giessenbachs Schnitzelpfanne
Gebackenes Hühnerschnitzel – Käsespätzle – Zwiebelsauce – Röstzwiebel

Hauspfandl
Steaks vom Schweinerücken – Pilzsauce – Spätzle – Gemüse

Tomahawksteak vom Bio Schwein

Pfannengemüse – Pommes frites – Kräuterbutter

Rinderbraten vom Tiroler Weiderind

Wurzelrahmsauce – Speckbohnen – Serviettenknödel

Knusprige Entenkeule
Rotweinsauce – Apfel-Rotkraut – Serviettenknödel

Chicken Wings
Pommes frites – verschiedene Dips



Salate
Steirischer Backhendlsalat 

Hühnerfiletstreifen in Kürbiskernpanade 

Kartoffelsalat – Blattsalat – Ei – Speck – Kürbiskernöl 

Großer Salatteller 
mit Kas´pressknödel 

mit gegrillten Hühnerstreifen 

mit Garnelen 

Wir servieren alle Hauptspeisen-Salate mit Knoblauchbaguette.

Kleiner gemischter Salat

Vegetarisch/Fisch
Zillertaler Käsespätzle

Röstzwiebel – Salatschüsserl

Gebackene Champignons
Sauce Tartare – Salatgarnitur

Tiroler Schlutzkrapfen
Nussbutter – Parmesan – Salatschüsserl

Lachsfilet im Sesammantel
asiatisches Wok-Gemüse – Jasminreis



Pasta
Lasagne al Forno

mit Tomatensauce und Mozzarella überbacken – Salatschüsserl

Penne
Kokos-Currysauce – Gemüse – Hühnerstreifen

Vegetarisch ohne Fleisch 

Spaghetti mit Garnelen
Tomatensauce – Parmesan

Für unsere kleinen Gäste
Kinderwiener 

mit Pommes frites

Chicken Fingers
mit Pommes frites

Spaghetti 
mit Tomatensauce



Schnäpse
Diese Schnäpse kaufen wir am Bauernhof von 
Herta Hirnschall in Jagerberg/Steiermark.

 Himbeer 2cl 
 Zwetschke 2cl 

Golden Delicious Apfel 2cl 

 Obstler 2cl 
 Marille 2cl 
 Williams 2cl 
 Haselnuss 2cl 

Tiroler Zirbe 2cl 
Zillertaler Meisterwurz 2cl 

 Espresso 
Espresso Macchiato 

 Verlängerter 
 Cappuccino 

Latte Macchiato 

Kaffeevariationen

Zum Abschluss  noch ´was Süßes?
Malakoff Nockerl  „das österreichische Tiramisu“

 verfeinert mit Eierlikör und marinierten Himbeeren 

Creme Brulée
Eispalatschinken 

2 Stk. Palatschinken gefüllt mit Vanilleeis – Schokosauce – Sahne

Mini Desserts im Glas
Eisespresso

Espresso – Vanilleeis – Sahne

Panna Cotta
 Kirschen – Knuspercrumble

Heiße Liebe
warme Himbeeren – Vanilleeis – Sahne

Kleiner Steirer
Vanilleeis – Kürbiskernöl – Kürbiskernkrokant




